Antonio Saramago
ANTONIO SARAMAGO RESERVA DOC 2012
Peninsula de Setubal, Portugal

UVAS: 100% Castelao
TIPO: Tinto seco

VINIFICACAO: Fermentacéo em tanques de aco
inoxidavel, com temperatura controlada.
Amadurecimento por 14 meses em barricas de
carvalho francés e americano.

COMENTARIOS: Cor rubi escuro com tons
violaceos. Aromas de frutas escuras maduras,
tostado e toque de baunilha. Boa acidez, macio,
taninos finos e maduros, com boa concentragcao e
longa persisténcia. Final de boca muito elegante e
expressivo.
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AVALIACAO: RV 16,5/20
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GRADUACAO ALCOOLICA: 14%

TEMPERATURA DE SERVICO: 18°C

HARMONIZAGAO: Carnes suculentas, cordeiro, . F.".‘E‘S'
queijos tipo gouda, emental e parmesao, Arroz de witotn /
Pato e embutidos.

VINISSIMO vinissimo.com.br
A4 4195-5554



